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TAMOGATO RENDSZEREK

Tabori konyha (TFK-250)

Mi lehet mindegyik hadsereg
legfontosabb fegyvere?

A tapasztalt parancsnokok
a vildagon mindenitt tudjak,
hogy egy modern hadse-
regben a megfeleléen
motivalt katona szamit a
legfontosabb ,fegyvernek”.
A j6 étel biztositja az efféle
motivaciot, a feladatra valo
felkésziltséget, s ezaltal a
csapatok moraljat. Ezért az
izletes, meleg étel minden-
nap meghatarozd szerepet
jatszik.

Erésitse a csapatai mo-
raljat a Karcher uUjonnan
kifejlesztett TFK-250 t4-bori
konyhajaval. Ugy alakitot-
tak ki, hogy hasznalhato
legyen a ,Levegé—fold
Utkézet 2000” koérdlményei
kozott, és biztositsa a
katonak gyors és hatékony
élelmezését szamos val-
tozat kozul valé vélasztas
lehet6ségével.

A Karcher a mo-
bil élelmezési
berendezések
specialistaja,
magas
nalu_konyhai be-
rendezéseket
tervez, tesztel és
gyart a fegyve-
res erék, a polga-
ri védelem, a ka-

szinvo-

tasztrofaelharita-
si szervezetek, il-

letve a segély-

szervezetek sza-

mara.




Nyujtsa a katonainak a lehetd legjobbat:
a Karcher TFK-250 berendezését.

Az  elkovetkezendd évtizedek
tabori konyhajat a gyarté a német
hadsereggel egyltt fejlesztette ki
Ot évnél is hosszabb idészak alatt.
A TFK-250 rendkivil kemény
igénybevételi vizsgalatokon ment
végig. Még soha nem dllitottak
ilyen szigord normakat mobil
konyhakkal szemben, és nem
voltak ilyen kemény el6irasok a
konyhatechnolégiara, a jarmi
karbantartas egyszeriiségére és a
kornyezetvédelemre, amelyeket
aztan ennyire tokéletesen valosi-
tottak volna meg.

Miért olyan lelkesek a vilag kato-
naszakacsai a Karcher Uj dizel-

égébje miatt?

A dizel égbfejek kétségtelenul a

legbiztonsagosabbak a tabori
konyhakhoz. Ez minden tabori
konyha legfontosabb  része,

teliesen szagtalanul ég, és az
ételek izét sem befolyasolja. Az
ég6 Uzemanyaga lehet gazolaj,
futéolaj, kerozin vagy paraffin, és
1400 °C hémérsékletli langot
biztosit. Az 06nallo égbfej teljes
mértékben korréziéalld anyagok-
bol késziil, és — a tabori konyha-
bél kivéve - 6nall6 egységként is
alkalmazhato.

B Minden TFK-250 berendezés
négy fuggetlen égbhazzal van
szerelve, mindegyikben egy-egy
onallé égobfejjel.

Egy kdénnyen hasznalhaté vezér-
I6gombbal fokozatmentesen
allithato az égéfej teljesitménye 8
és 18 kW kozott (nettd értékek).
Az égbfej egy feltdltéssel legfel-
jebb 8 oran keresztil képes
mikodni. Az 6nallé miikddéshez
sziikséges légnyomas el6allithatod
kézi vagy labbal mikddtetett
pumpaval, illetve a vontaté jarmi
abroncs-felfvatd  berendezésé-
vel.

B Vésztartalékként rendelkezésre
all egy tlztér, amelyben szilard
futéanyagok, példaul fa, szén,
tézeg, stb. alkalmazhatoé.

B Opcioként hatékony gazégdfe-

jek is valaszthatok a berendezés-
hez.

Az égbnek van egy 4,8 literes
Uzemanyagtartalya, s ez egy
biztonsagi egységen keresztil
kapcsolodik egy 6,9 literes
leveg6tartalyhoz. A biztonsagi
egységbe beépitett nyomas-
csokkentd szelep 5 bar nyomas-
ra van beallitva. Ez azt jelenti,
hogy az égbfej altal leadott
teljesitmény allando, fuggetlendl
a leveg6tartalyban 1évé nyo-
mastol.

Egy korulbelul 2,5 perces el6-
melegitési  fazist  kdvetben,
amikor a levegétartaly nyomasa
lecsokken kb. 2,5 bar-ra, és egy
kb. 1 perces atmeneti fazis utan
az égofej teljesitménye folya-
matosan szabalyozhaté 8 kW
(als6) és 18 kW (fels6) hatarér-
ték kozott. A fustgaz CO, tartal-
ma nagyon gyorsan eléri a
maximalis 10 %-os értéket. A
fustgdz hémérséklete allando,
nagyjabol 150 °C marad.

A gyakorlatban a tartalyt na-
ponta egyszer kell feltdlteni
Uzemanyaggal, és a berendezés
készen all arra, hogy reggelit,
ebédet és vacsorat készitsenek
vele (24 oras uzem 250 fére). Az
Uzemanyagtartaly betoltd télcsér
kuldnleges kialakitasa  segit
elkeriini a tultdltést, illetve az
Uzemanyag kifroccsenését.

Miért olyan bliszkék a kony-
hafénokok, taplalkozasi
szakemberek és a hadtap-
f6nodkok az uj TFK 250-re?

A Budeswehrnél a kovet-
kez® Osszehasonlitast tették
a f6 szakacsoktaték: LA
Bundeswehr 0j TFK-250-je
ugyanolyan j6 a maga
nemében, mint ahogy a
Leopard a vilag egyik leg-
jobb harckocsija.”

Dontd elényei:

B Az osszes f6z6- és sut6-
edényt a DIN 66075 szab-
vanynak megfelel6 Gastro-
norm tarolérendszer nor-
maja szerint alakitottak ki.

B A legtobb korszer(i f6zési
eljaras alkalmazhatd, a bio-
l6giai fézéstél kezdve, a
magasnyomasu sutésig.

B A kompakt kialakitas
optimalis mobilitast biztosit
az els6lépcsés és a tamo-
gaté csapatok szamara: a
nehezen megkodzelithetd he-
lyekre  kozuton, vasuton
vagy vizen szallitva, Chi-
nook helikopteren fliggeszt-
ve szdllitva vagy a Harrier
VSTOL repllégéppel kilsé
fliggesztett teherként szallit-
va alkalmazhaté a RAF els6-
lépcsbs egységeinél is.

B A magasnyomasu f6zdust,
a magasnyomasu serpenyo,
a bojler, a kemence és az
Osszes fedd huzott rozsda-
mentes acélbol késziilt (18%
Cr, 10 % Ni), ivelt sarkokkal
(kis sugarral) a koénnyebb
tisztitas érdekében.

B A magasnyomasu fézéust,
a sutéegységek és a teaf6z6
6nallé modulok, amelyek - a
készletezett szerszamok se-
gitségével - komplett egy-
ségként kiemelheték a be-
rendezésbdl.




Duplafalu, tulnyomasos f6z6-
modul

B Két 150 literes, duplafalu
GASTRONORM  magasnyo-
masu f6z6ust teszi lehetévé
az ételek ,biologiai” fézését
(nem f6zzuk tal a vitaminokat,
tdpanyagokat és az asvanyi
anyagokat) legfeljebb 0,4 bar
nyomas alatt, a leheté legjobb
taphatas elérése érdekében.
Akar 70 %-os Uzemanyag-
megtakaritds is  elérhet6,
mivel a fé6zési id6 70 %-kal
rovidebb (fuggetlenil a ten-
gerszint feletti magassagtol).

B A |égmentesen zart ko-
penybe csak egy kevés vizet
kell tolteni, és ez garantdlja,
hogy az étel ne égjen le, ne
tapadjon az edényhez a gyors
és egyenletes felfiités folya-
man. A kénnyen hasznalhaté
leereszt6 szelep megakada-
lyozza, hogy miikodési hibak
kovetkeztében karosodjon a
fé6zéust. Mivel a f6zési id6k
rovidek (pl. rizs 30-40 perc,
z6ldségek 10-25 perc, burgo-
nya 25-30 perc), nincs szik-
ség arra a kényelmetlenségre,
hogy menet kézben is fézze-
nek.

B Az ételt benne lehet hagyni
a duplafalt ustokben, amikor
gyorsan kell helyet valtoztatni.
Az Ustok kilénleges kialakita-
sa azt eredményezi, hogy a
hémérséklet éranként csak 1
°C-kal csokken (a baktériu-
mok nem maradnak életképe-
sek), és 20 6ra mulva is 80 °C
folott lesz.

B A magasnyomasu f&éz6-
rendszer (bioldgiai f6zés) azt
a modot alkalmazza, hogy kis
mennyiségli vizet parologta-
tunk egy lezart Ustben. A
gbzszelep  addig marad
nyitva, amig csupan g6z jon ki
a szelepbél. Ezt kovetéen
csak nagyon kis mennyiségi
oxigén marad a f6z&ustben,
ami egyébként rontana a
fézott étel mindéségét. A tap-
hatasokon kivil teljes mérték-
ben megbrizzik az ételek
szinét és izét is.

Az alacsony, legfeliebb 0,4
bar nyomast és kb. 110 °C
hémérsékletet valasztottuk ki
a vilagszerte végzett kutata-
sok alapos elemzését kovets-
en. A 0,7 bar-nal nagyobb
nyomas alatt végzett f6zéshez
szikséges hémérséklet nagy
valészinliséggel hatranyosan
hatna a kulénféle zdldségek-
re.

HA magasnyomasu Ustoknek
1°-0s lejtésiik van a leereszt6-

csap felé. A 150 literes Ustok
leereszté csatornaval rendelkez-
nek, és a gyors lelrités érdeké-
ben 40 mm atméréji csappal
vannak ellatva.

A perfordlt GASTRONORM
f6z6betétek hasznalata biztositja
a gyors - a vitaminokat is meg6r-
z6 - kiosztast. Az ételt a magas
nyomasu f6z6ustbdl kozvetlendl
az Uj, Termoport tipusu, hészi-
getelt  ételtarolokba  tehetik,
amiben aztan gyorsan kiszallit-
haté a csapatokhoz.



Miért olyan lelkesek a szaka-

Beépitett siit6kdzpontok

csok mindenfelé?

Kombinalt siit6 és olajsiitd:

B A sit6, illetve olajsité blokk
a tabori konyha (utanfutd)
hatso részén helyezkedik el.
Ez két 53 literes olajsutét és
két  sltékemencét  foglal
magaba..

B Két kombinalt, magasnyo-
masu, 53 literes (150 mm
mély) olajsité ust.

B Szabadalmaztatott fiit6-
rendszer gondoskodik a hé
egyenletes eloszlasardl. Az
egész fozéfelulet 20 perc alatt
éri el a 230 = 30 °C hémér-
sékletet.

A gyors és egyenletes h6mér-
séklet-eloszlast légmentesen
zart fut6csovekkel érik el. Ez
lehetévé teszi a sultek egyen-
letes sltését.

Nagyméretli siltek nagyon
rovid id6 alatt elkészithet6k
magasnyomason ugy, hogy
kivil pirosra stljenek és belil
szaftosak legyenek. A 10 mm
vastag hokiegyenlit6 alap
lehetévé teszi szaftos hus-
szeletek elkészitését.

A Karcher bemutaté szaka-
csara nagy hatast tettek azok
a kulonféle ételek, melyeket
nemzetkézi katonaszakacsok
készitettek a magasnyomasu
olajsité Ustben. A Kiralyi
Légierd szakacsai olajban siilt
,Sscampi in beer batter’, a
spanyol hadsereg szakacsai
LPaella” nevi ételt készitettek,
mig a luxemburgi hadsereg
fészakacsa  balnapecsenyét
sutoétt Eszak-Norvégiaban, a
NATO ,Avalanche Express”
gyakorlatan. A malajziai sza-
kacsok Satay-t, az algériaiak
Kusz-kuszt készitettek. Az Uj,

magasnyomasu  serpeny6k
egyszer(ibbé teszik a sutést, a
magasnyomason végzett

olajsutést és a bé zsirban valo
sltést.

A GN 2\1 beépitett kemencék
alkalmasak kenyér és tésztak
sutésére, baromfi és mas husok
roston sitésére, zoldségek és
rizs elkészitésére. Egy égd két
szintet melegit. Ezzel akar 70 %-
0s energiamegtakaritas is elér-
heté. Az égd lehetévé teszi a
kemence hémérsékletének
folyamatos szabalyozasat
300°C-ig. A ket sutdszintnél
(becsusztathato polcok)
éppolyan egyenletes lehet a
kenyérsités, mint egy sutéla-
pon. A kemence ajtaja ugy van

ki alakitva, hogy a sutés
torténhet levegékeringtetéssel,
és anélkil is. A sltési
hémeérséklet leolvashaté a

vezérlétablarol. A kemence alja
szendvicsszerkezet(, hogy
megakadalyozza a  magas
hémérsékleten valé deformaciot.
Kifogastalan arab kenyér,
eurdpai korpakenyér, francia

baguette és mindenféle mas
kenyér is sutheté benne.A 8 GN
1\1  sutélapokon  épp-olyan
sikeresen megsitheté a pizza,
mint a birka- vagy a
marhaszelet. A RAF szakacsok
pitét  készitettek, az USA
hadseregének a  szakacsai
izletes sonkatalakat varazsoltak
a tabori konyha segitségével.
Nagy sonkadara-bokat féztek
mintegy 30 per-cen keresztll a
féz6ustben, amig meg nem
puhultak. Ezu-tan a kemencébe
tették ©ket, és kb. 20 percig
piritottak.

A biztonsag az els6 szamu
prioritas

A magasnyomasu f6z6ist és a
magasnyomasu olajsité fedele
el van latva biztonsagi szelep-
pel, ami 0,4 bar tdlnyomason
kinyit. Arra az esetre, ha eldu-
gulna étellel ez a szelep, minden
fedélnek van egy biztonsagi
tomitése, amit ugy alakitottak ki,
hogy 0,8 bar nyomasnal old-
janak ki. Uzemzavarok tehat
nem idézhetnek el6 veszélyes
helyzetet. A magasnyomasu fe-
delek rugoi lehetbve teszik, hogy
a fedél 10° és 40° vagy 70°
kozott barmilyen szégben nyitva
lehessen és megalljon. A bizton-
sagi szelepek felfelé, a tet6 (ké-
mény) iranyaba fujnak ki, hogy
az ne okozzon kellemetlenséget
a tabori konyhaval dolgoz6
szakéacsoknak.




Vizforralé és teaf6z6

Amikor (zemel a tabori
konyha, allandé melegvizella-
tasra van szikség a zoldsé-
gek tisztitdsahoz, a mosoga-
tashoz, illetve tea vagy martas
készitéséhez. A 28 literes
tartalyban levd vizet legalabb
75 °C-ra melegiti fel az ég6bél
kiaramlé forré levegé. Ezaltal
folyamatosan rendelkezésre
all meleg viz. A tartaly csap is
el van latva. A kuldnlegesen
kialakitott ~ tulnyomasszelep
megakadalyozza a kifréccse-
nést a berendezés terepen
valo vontatasa soran.

Csatlakoztathatd munkaasz-
talok

A szakacsok szeretnek ugy
dolgozni, hogy  koénnyen
elérigk a f6z6- és sitdedé-
nyeket.

A két beépitett munkaasztal
1900 mm hosszusaga és 300
mm  szélessége lehetdvé
teszi, hogy az ételt kdzvetle-
nul a sité- és f6zéedények
mellett készitsék el6. Gyors-
oldasu reteszek rogzitik a
munkaasztalokat a megfelel6
helyzetben. Kdulondsen tere-
pen bizonyulnak hasznosnak
ezek az asztalok, mert egy-
befliggé munkafellletet ké-
peznek. A talajszennyezéstél
hatasosan védve vannak.

W Az étel két sorban oszthato,
a munkaasztalok két oldalan.

Ismeri On a tabori

konyha gyorsasagat?

Két szakacs csupan két 6ra
alatt képes 250 katona
szamara ételt késziteni.
Szikség esetén legalabb
500 embert lehet egyideji-
leg ellatni valamilyen egy-
szer( étellel.

A magasnyomasl fézési, olajban
és kemencében végzett sltési
kapacitas meghaladja a 600 litert.

2 magas-
nyomas( egyenként 150 |
foz6ust ~3001
2 magas-
nyomasu )
olajsiité ertinkent 531
6 =1061
serpenyo
egyenként 78 |
2 kemence bl
626 egyenként 28 |
2 teaf6z6 i

Mivel gyakorolja a legnagyobb
hatast a TFK-250 a gazdasagi
igazgatdékra és a szervizveze-
tékre?

B Gondosan ugyeltek az ,életciklus
koltségekre” a tervezés soran.

B Az alkalmazott konstrukcid, illetve
anyagok névlegesen tobb, mint 30
év élettartamot biztositanak.

B A kialakitas lehetévé teszi a jobb
és a bal oldali f6z6istok, az olajsu-
ték és a suték felcserélését. Az
oOsszes egység kivehetd terepen
specialis szerszamok nélkul is, ha
javitas valik szikségessé.

B A teljes felcserélhetéség azt
eredményezi, hogy a tartalék alkat-
rész készlet kilondésen alacsony
szinten tarthato.

B A rozsdamentes acélon kivul
aluminiummal bevont és galvanizalt
lemezacélt hasznaltak fel a korro-
ziovédelem érdekében.

B Tengely: a 3500 kg-os leng6karos
tengely és a torzidés rudas felflig-
gesztés optimalis menettulajdonsa-
gokat biztosit j6 és rossz utakon
egyarant. A tengely kialakitasa
olyan, hogy teli f6z6- és sut6serpe-
ny6kkel is haladni lehessen a be-
rendezéssel, akar uttalan utakon is.
A kulonleges, terepjaré lengéscsilla-
pitdk javitjak az Gsszterepes képes-
ségeket. A tengely teljesen be van
épitve a tabori konyha vazaba, hogy
koves terepen valé haladaskor
maximalisan védve legyen.




A tabori konyha kialakitasa

B A TFK-250 egy 6nhordo,
csavarassal szemben merev
acélcs6-vazbdl all, ami a nagy
igénybevételt jelentd, katonai,
terepjaré alkalmazasokra
készilt. Az 6sszes karosszé-
rialemezt csavarok rogzitik,
igy azok kénnyen cserélhetok.

Az egész tabori konyha
modularis kialakitasu, kony-
nyen cserélhetd szerelvé-
nyekbdl all: magasnyomasu
fé6z6ustb6él,  magasnyomasu
olajsutébdl, kemencébdl és

melegvizes bojlerbdl (lasd 2 +
5. oldal).

Tarcsas tamasztolabak /
emelék

A négy oldalsé tarol6 rekesz-
ben felemelheté tamasztola-

bak talalhatok, amelyek
gombcsuklés  talplemezekkel
rendelkeznek, hogy terepen
gyorsan vizszintes helyzetbe
lehessen allitani a berende-
zést. A preciziés vizmérték
biztositia, hogy a tabori
konyha tokéletesen vizszinte-
sen legyen. A tarcsds ta-
masztélabak beépitett emels-
ként is szolgalnak arra az
esetre, ha kereket kellene
cserélni. Mindegyik tamaszték
névleges teherbirasa 2000 kg.
A konyha helyzetének gyors
és pontos beallitasahoz
harom szint, illetve fogasléces
szerkezet all rendelkezésre.

Szigeteld anyagok

Az Osszes szigetel6éanyag
azbeszt-  (aluminiumszilikat)
mentes. Az 0Osszes szigetelt
tér hermetikusan el valasztott.
A kettés falu kémény, az
Osszes munkafelilet és a
konyhai berendezések hészi-
geteltek.

B A robusztus, porvédett
égbhaz ajtok elég erbésen
illeszkednek a peremiikhoz,
hogy razés terepen is bizto-
san haladni lehessen. Az
égbhazak aljan szendvicsle-
mezek biztositanak  kuldn
védelmet.

H A teljesen zart padlélemez
lehetévé teszi a puha, mély
havon, saros terepen, illetve
homokon valé vontatast. A
szantalpszerli  kialakitasnak
kdszonhetéen a berendezés
mélyen saros terepen akar a
fenéklemezen csuszva is von-
tathato.

A
Vonoszem és csatlakoztatasa
A vonoérud 550 és 1050 mm

kozott allithatd magassagu
(kettés csigas; hozzakapcsol-
hat6 az 6sszes olyan normal
és katonai vontatéhoz, ame-
lyek alkalmasak 2,5 tonnanal
nehezebb vontatmany vonta-
tasara). A NATO- vondszem
kénnyen atcserélheté  a
polgari rendeltetésli vontatok-
hoz valé DIN-vonészemre.

Tamaszkerék
Elfordithato tamaszkerék
segiti a mandverezést. A

hajtokar is elfordithato.
Vizmérték

A vonodrudba beépitett viz-
mérték lehetévé teszi a f6z6-
és sutémodulok  tokéletes
szintezését. Ezaltal egyenle-
tesen oszlik el a f6zézsir a
serpenydkben.

Fékrendszer

Automata rafutéfék és automa-
tikus  hatrameneti  kioldas.
Egyszerl feszit6karos dobfé-
kekkel szerelt (300 mm at-
mérd, azbesztmentes fékbe-
tétek). A biztonsagi fék auto-
matikusan lefékezi a berende-
zést, ha a tabori konyha leakad
a vontatorol.

Elektromos berendezések

Az elektromos berendezések a
német kozlekedési el6irasok-
nak megfeleléek. Taplalasa a
vontatd jarmirdl biztositott, a
NATO kovetelményeknek meg-
felel6 24 V. A tabori konyha
csatlakoztathaté 12 V-os pol-
gari rendeltetésli jarmihoz is.
A nagy igénybevételhez készi-
tett, katonai, haromrészes lam-
pakon kivil egy rendszamtabla
megvilagité lampa, oldalso és
hatsé prizmak, illetve helyzet-
jelzé lampak vannak felszerel-
ve a tabori konyhara. Rendel-
kezésre all egy 3 m-es csatla-
kozd kabel, melynek egy 12
polust dugdja van a 24 V-os
NATO, és egy 7 pdlusu dugdja
a 12 V-os polgari jarmiivekhez.

Integralt id6jaras-védelem

A TFK-250-et az azonnali ké-
szenlétre optimalizaltak (,Sza-
razfoldi és légi csata, 2000”). A
beépitett, félautomata idéjaras-
védelem lehetévé teszi, hogy
néhany perc alatt lUzemkész
allapotba kertljon a konyha. A
felnyithato vizalld teté védel-
met nyujt a nappal, széllel,
esOvel, héval és a viharral
szemben. Teljes felilete 17
m?, védi a konyhat, az ételt és
a szakacsokat. Az alagombolt
zsirfogd nemezbélés kimos-

hat6 a f6z6lstben. Ez az anyag
elnyeli a felszallo g6zt és zsirt,
és megakadalyozza, hogy a
lecsap6do szennyez&dések
visszacsepegjenek a szakacsok-
ra, illetve az ételre (a német

hadsereg higiéniai koévetelmé-
nye).

Teljeskorl idSjaras-védelem /
oldalpalast

Normal  tabori  korllmények

esetén csak a beépitett id6ja-
rasvédo tetét nyitjak fel. Kaphato
egy kétrészes, teljesen korbeérd
oldalpalast is, amelyet zord
éghajlati  kérlilmények kozott
lehet alkalmazni (héesés, vihar,
stb.). A szakacsok gyakran a
vontatojarmi mellett telepitik a
tébori konyhat, és csak az
oldalpalast egy részét szerelik
fel, hogy zavartalanul tudjanak
dolgozni. Az oldalpalast rendki-
vul zord korilmények esetén
teljesen leszigetelhetd.

Szallitas vasuton/légi Uton

A TFK-250 alkalmas vasuti
szallitasra, s akar menet kdzben
is Uzemeltethetd. A tabori kony-
hat sikeresen tesztelték a RAF
,Harrier” VSTOL repllégépével,
az USA hadseregének
,Chinook”, illetve a Bundeswehr
,CH 53" helikopterével, kilsé
fuggesztésse. Belsd térben valo
szallitasra alkalmassagat is
igazoltak a Transall és Hercules
szallitogépekben ugyanugy, mint
a Chinook és a CH 53
helikopterekben. A teljesen
felszerelt tabori konyhat ejtéer-
nyével is ledobtak. Teljességgel
megfelelt az 6sszes szervizko-
vetelménynek, és a fold legta-
volabbi zugaiban is j6, meleg
ételekkel latta el a csapatokat.




Szeminariumok, oktatas, képzés
A célcsoport orientalt oktatasi és
képzési rendszert mar szerte a
vilagon kiprobaltak és ellenérizték.
A program feldleli az uj eljaraso-
kat (magasnyomason valé fézés
és sutés), a hader6k élelmezési
koncepcidinak megfeleléen (pl. az
USA hadseregének A, B és T
élelmiszeradag el6irasai, vagy a
Bundeswehr friss-élelmezési
szabdlyai). Az oktatas a hadsereg
sajat  hadtap-iskolaiban, tabori
korilmények kozott (gyakorlato-
kon) és a Karcher a Winnen-
denben (Stuttgart mellett) miikodé
(élelmezési) iskolajaban zajlik. A
Kércher nemzetkozi tapasztalato-
kat szerzett f6szakacsai mellett
vannak olyan szakemberek is,
akik felkészitenek a berendezé-
sek karbantartasara és javitasara.
Rendelkezésre all a teljes szemi-
nariumi és képzési dokumentacio,
igy példaul a haszndlati utmuta-
tok, irasvetité anyagok, mikodési
diagramok és videdfilmek.

Kullénleges tartozékok a szaka-
csoknak a vilag minden tajara

Tartozékok kiterjedt kore all
rendelkezésre, hogy medfelelje-
nek az adott élelmezési és hadtap
koncepcidknak.

B A f6z6berendezésekhez tartozd
normal tartozékok. Szerszamok
az utanfutdhoz. Szerszamok az
ég6hoz.

B Kilonleges kiegésziték a sza-
kacsok  szamara  (Kusz-kusz
készlet Algérianak, T-adag készlet
az USA haditengerészetének,
stb).

B Kilonleges eszkdzok a specia-
lis alkalmazasokhoz.

Kérjik, adja meg az igényeit,
hogy a legalkalmasabb berende-
zéseket tudjuk ajanlani Onnek,
amelyek megfelelnek az On

élelmezési és logisztikai koncep-
ciojanak.

Thermoport (szigetelt)
Gastronorm ételtaroldk

Minden  katona  szamara
rendkivul fontos, hogy izletes,
meleg ételt kapjon. A

Gastronorm éthordé rendsze-
rek Uj generaciojat fejlesztet-
ték ki, hogy ennek a kovetel-
ménynek az elsé vonalban is
eleget lehessen tenni. A GN
11, 2*1/2, 3*1/3 eszkdz6khoz
val6 Termoport hatékony
ételkiosztast tesz lehetévé a
katonak szamara, kezdve az
6rjaratoktdl (8-15 &) egészen
egy teljes zaszldaljig (400-600
f6).

A Norvégidban -30 °C-on
végzett vizsgdlaton azt ta-
pasztaltak, hogy a szigetelés
annyira hatasos, hogy az étel
hémérséklete oranként csu-
pan 1 °C-kal csokken. Az étel
meleg marad egész éjszaka
(fontos: 80°C felett).

A Gastronorm GN 1/1, 1/2,

1/3  tarolok vizallo, dugds
fedelekkel és  kulonleges
szelepekkel kaphatok. Ezek

biztositjak, hogy az étel a
Gastronorm tarolékban ma-
radjon a nagyon nehéz tere-
pen valé szallitas kdzben is.

A mobil élelmezési specialista
Karcher a tabori konyhak teljes

sorozatat kinalja:

Konténerkonyha

500, 1000 vagy 1500 ember
élelmezésére alkalmas konté-
nerkonyhak keriltek kialaki-
tasra specifikus élelmezési és

“”,‘l T

MFK-500 modularis
konyha

Ha On versenyképes aron
keres modul rendszer(i tabori

tabori

konyhat polgarvédelmi, ka-
tasztrofaelharitasi szerve-
zetek szamara, illetve a

katonai élelmezéshez, kérjen
részletesebb tajékoztatast az
MFK-500-rol.

logisztikai koncepcidk ko-
vetelményei alapjan.
Teljesen mobil konyharend-
szerek ABV-védelmi beren-
dezésekkel vagy azok nél-
kdl.




Miszaki adatok:

TFK-250 1.622-140
TFK-250 BW NSN 7360-12-310-7359 1.622-120
Méretek és tomegek

Hasznos teher: ~ 450 kg
Megengedett brutto témeg: 2.500 kg
Megengedett vonoszerkezet terhelés: 50 + 125 kg
Teljes hosszusag: 4170 mm
Teljes szélesség: 2.160 mm
Teljes magassag: ~2.620 mm
Munkafelilet magassaga, Uresen: 960 mm
Munkafelilet magassaga, terhelten: 950 mm
Munkafelilet hossza: 1.900 mm
Munkafeliilet szélessége, asztalok nélkdl: 2.100 mm
Szabad magassag: 320 mm
Mellsé terepszdg: ~22°
Hatso terepszog: ~20°
Nyomtav: 4170 mm
Sajat tdtmeg: ~ 2.050 kg
Utanfuto:

3,5 tonnas torzidrudas tengely

Rafutéfék, automatikus hatrameneti kioldassal

Vonodszerkezet magassaga (mm): 550 + 1.050
Felhajthatd tdmaszkerék

Kézifék, biztositohuzallal

Fékbetét, azbesztmentes 2
Gumiabroncs, 7,50*R15 16 PR 2
Keréktarcsa, 6,5-15 Super 4
Tarcsas tamasztolab, allithato, 200 mm @ 4
Thzolto késziilék tarold doboz (max. 12 kg-0s) 1
NATO-vonoszem, szabvanyos 1

DIN-vonészem

igény szerint

Festékbevonat (szin) rendelés szerint

Gyartja:
KARCHER"
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